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Votre itinéraire de 10 jours
Du 6 au 15 octobre 2023

Voyage gourmand en Italie | Une immersion dans les grands vignobles
Amateurs de bons vins, laissez-vous guider en Italie avec Traditours pour un voyage gourmand de 10 jours. En compagnie
d’Élyse Lambert, grande sommelière québécoise de réputation internationale, découvrez le patrimoine vinicole de la
Toscane. Une nouveauté offrant une occasion en or d’explorer de somptueuses régions et de goûter au terroir italien,
enrichie par le partage de connaissances d’une Master sommelier. 

Élyse Lambert | Master sommelier

Meilleur sommelier du Canada 2015

5e position, Concours Meilleur Sommelier du Monde 2016

Meilleur sommelier des Amériques 2009

Sommelière depuis maintenant plus de 20 ans, Élyse a occupé plusieurs

postes dans des établissements de renom au Québec. N’ayant pas peur

de relever des dé�s, elle a décroché depuis le début de sa carrière les

titres de Meilleur Sommelier du Québec 2004, Meilleur Sommelier des

Amériques 2009, puis Meilleur Sommelier du Canada 2015. Elle a

représenté deux fois le Canada au concours Meilleur Sommelier du

Monde. En 2016, elle s’est classée 5e Meilleur sommelier au monde. En

2015, Élyse a obtenu le prestigieux titre de Master Sommelier.

Seulement 269 personnes détiennent ce titre dans le monde. Elle a été la

quatrième Canadienne et la première Québécoise à détenir ce titre.

Jour 1 | Montréal - Rome
Rencontre avec notre accompagnateur de l’équipe Traditours à l’aéroport de Montréal. Assistance aux formalités
d’enregistrement et envol à destination de Rome, en Italie. Repas et nuit dans l’avion.
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Jour 2 | Rome
Dès notre arrivée à Rome, nous serons accueillis par notre guide national
francophone qui nous fera découvrir les saveurs divines de son pays. Dîner libre.
Transfert et installation à l’hôtel. Après-midi libre a�n de déambuler à notre
guise dans les rues de la ville ou nous reposer à l’hôtel en pro�tant des
installations. Cocktail de bienvenue et présentation de notre sommelière, Élyse
Lambert. Souper au restaurant. Retour et nuit à l’hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Temps libre a�n de déambuler dans les rues de la ville

Jour 3 | Rome
Déjeuner à l’hôtel. La ville éternelle est reconnue pour ses cafés-terrasses, ses
gelateria, ses pizzerias et autres délices. Ce matin, nous ferons une visite
gourmande guidée de Rome au cours de laquelle notre guide nous fera
découvrir les différentes saveurs que la ville a à offrir. Dîner libre. Nous
pourrons pro�ter du reste de l’après-midi en toute liberté pour apprécier
l’ambiance vibrante de la ville. Retour à l’hôtel. Souper et nuit à l’hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Visite gourmande de Rome
Temps libre en après-midi pour pro�ter de l'ambiance de la ville

Jour 4 | Montalcino - San Casciano in Val di Pesa
Déjeuner. Départ vers la pittoresque région de la Toscane, où se côtoient villages
médiévaux, architecture Renaissance et une campagne parsemée de vignobles.
Nous nous arrêterons à Montalcino, petite bourgade médiévale célèbre,
reconnue pour le Brunello, un vin toscan très apprécié.  Nous y ferons la visite
d’un vignoble qui sera suivie d’une dégustation. Dîner. Poursuite de la route vers
San Casciano in Val di Pesa, porte d’entrée de la région du Chianti. Arrivée et
installation à l’hôtel. Temps libre. Conférence privée donnée par notre
sommelière. Souper à l’hôtel. Nuit à l’hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Visite d'un vignoble suivie d'une dégustation à Montalcino
Conférence sur le vin donnée par notre sommelière Élyse Lambert
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Jour 5 | Sienne - San Gimignano - San Casciano in Val di
Pesa
Déjeuner à l’hôtel. Nous nous dirigerons vers la charmante ville de Sienne, dont
le centre historique est inscrit au patrimoine mondial de l’UNESCO. Durant
notre visite guidée, nous y verrons, notamment, la Piazza del Campo, place
centrale en forme de coquillage où se déroule le célèbre Palio de Sienne, célèbre
course de chevaux. Si l’expression dit que tous les chemins mènent à Rome, nous
pouvons également dire que toutes les rues mènent vers la Piazza del Campo à
Sienne. Dîner libre. Nous prendrons ensuite la route vers le village pittoresque
de San Gimignano que nous découvrirons lors d’une visite guidée. Nous aurons
ensuite l’occasion de participer à une dégustation d’huile d’olive toscane,
mondialement reconnue. Souper au restaurant. Retour et nuit à l’hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Visite guidée de Sienne
Dégustation d'huile d'olive à San Gimignano

Jour 6 | Florence - San Casciano in Val di Pesa
Après le déjeuner à l’hôtel, nous prendrons la route vers la magni�que Florence,
berceau de la Renaissance. Connue pour son architecture et ses musées
regorgeant d’œuvres réalisées par les plus grands maîtres, Florence est
également une destination appréciée par les amateurs de spécialités culinaires.
Nous y ferons d’ailleurs une visite gourmande guidée a�n d’y apprécier les
saveurs et spécialités. Dîner libre. Nous aurons également le reste de l’après-
midi libre a�n d’explorer les beautés de la capitale toscane. Retour, souper et
nuit à l’hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Visite guidée gourmande de Florence
Après-midi libre à Florence

Jour 7 | Monteriggioni - Poggibonsi - San Casciano in Val
di Pesa
Déjeuner à l’hôtel. Départ vers Monteriggioni, l’un des villages médiévaux
forti�és les mieux préservés d’Italie. Cette petite bourgade et ses environs
semblent �gés dans le temps. Visite d’un vignoble suivie d’une dégustation.
Dîner au restaurant. Nous nous rendrons ensuite à la ville historique de
Poggibonsi. Nous pourrons y admirer le château et autres constructions
anciennes parfaitement conservés. Temps libre.  Retour, souper et nuit à l’hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Visite guidée d'un vignoble et dégustation de vin à Monteriggioni
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Jour 8 | Gaiole in Chianti - Radda in Chianti - San Casciano
in Val di Pesa
Déjeuner. Nous consacrerons notre journée à la découverte de la magni�que
région du Chianti, composée de collines et parsemée de vignes, d’oliviers et de
châteaux. Nous débuterons à Gaiole in Chianti, une plaque tournante de
commerce importante de la région. Nous y verrons, entre autres, la Piazza
Ricasoli, du nom d’une importante famille de vignerons depuis des siècles. Nous
poursuivrons avec la visite d’un vignoble de la région où nous ferons une
dégustation du vin renommé du Chianti. Dîner au restaurant. Départ vers Radda
in Chianti, l’une des plus pittoresques villes de la région du Chianti. Nous nous
rendrons à la maison du Chianti classico où nous expérimenterons un parcours
sensoriel dans des salles interactives. Cette visite inusitée nous permettra de
reconnaître les principales caractéristiques associées au Chianti classico et d’y
apprécier toutes les nuances de son parfum et de sa robe.  Retour à l’hôtel.
Souper d’au revoir en Toscane. Nuit à l’hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Visite d'un vignoble et dégustation à Gaiole in Chianti
Parcours sensoriel à la maison du Chianti clasico à Radda in Chianti

Jour 9 | Castiglione della Pescaia - Rome
Déjeuner à l’hôtel. Départ en direction de Rome. En chemin, nous nous
arrêterons à Castiglione della Pescaia, petite station balnéaire au coeur
médiévale connue pour ses belles plages. Nous y verrons, entre autres, son
château surplombant la mer en contrebas. Dîner au restaurant. Poursuite de la
route vers Rome. Arrivée et installation à l’hôtel. Nous assisterons à une
conférence donnée par notre sommelière. Souper. Nuit à l'hôtel.

⭐  À ne pas manquer
Découverte de la station balnéaire médiévale de Castiglione della Pescaia
Conférence sur le vin donnée par la sommelière Élyse Lambert

Jour 10 | Rome - Montréal
Déjeuner. Transfert à l’aéroport de Rome. Assistance aux formalités d’enregistrement et envol vers Montréal. Repas à bord.
Arrivée à Montréal.
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Prix par personne en occupation double 7720$

Rabais paiement par chèque ou paiement bancaire si applicable -225$

Prix par personne 7495$
Le supplément pour une chambre individuelle est de 1395$. Sur demande, nous pouvons tenter de vous jumeler, sans
supplément.

Option(s) possible(s)
Chambre Deluxe en Toscane (5 nuits). Supplément par personne. 325$

Inclusions
Les vols internationaux Montréal / Rome &
Rome / Montréal

Les taxes internationales d’aéroport

Le fonds d’indemnisation OPC

Un accompagnateur de l’équipe Traditours
durant tout le séjour

Les services de la sommelière Élyse Lambert
durant tout le séjour

Un guide national parlant le français durant tout
le séjour

Des guides locaux parlant le français pour
certaines visites spéci�ques

Le service d’écouteurs individuels pendant tout
le circuit (à partir de 15 participants)

Un autobus de luxe, climatisé

Tous les transferts et transports

8 nuitées en hôtel 4* dont 5 nuitées dans un
hébergement de charme dans la campagne
toscane

Le port des bagages, au besoin

Les taxes et services

Tous les repas, tel que mentionnés au
programme, dont :
- Un souper de bienvenue au restaurant à Rome
- Un souper d’au revoir en Toscane

Toutes les excursions, activités, visites guidées
et droits d’entrée tels que mentionnés au
programme, dont :

Rome

Visite gourmande guidée

Montalcino

Visite d’un vignoble suivie d’une dégustation

San Casciano in Val di Pesa

Conférence donnée par la sommelière Élyse
Lambert

Sienne

Visite guidée de la ville où nous verrons, entre
autres, la Piazza des Campo

San Gimignano

Visite guidée de la ville

Prix

Inclusions et exclusions
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Florence

Visite gourmande guidée

Poggibonsi

Découverte de la ville historique et son château

Gaiole in Chianti

Découverte du village incluant la Piazza Ricasoli

Visite d’un vignoble suivie d’une dégustation

Castiglione della Pescaia

Découverte de cette station balnéaire et du
château

Rome

Conférence donnée par notre sommelière

Exclusions
Les 4 dîners libres, les dépenses personnelles, les pourboires et les frais d’obtention de l’ETIAS pour les Canadiens
(autorisation électronique pour voyager), si applicable

Les coups de coeur Voyages Traditours inclus:

Deux après-midi libres à Rome a�n d’apprécier l’ambiance vibrante de la ville

Dégustation d’huile d’olive toscane à San Gimignano

Après-midi libre à Florence a�n d’explorer les beautés de la capitale toscane

Visite d’un vignoble suivie d’une dégustation à Monteriggione

Un parcours sensoriel à la maison du Chianti Classico à Radda in Chianti
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Les plus Traditours

+ Des DOCUMENTS informatifs illustrés sur les régions visitées (par
couple ou par participant voyageant seul).

+ Le SOUVENIR d'un voyage inoubliable au cœur des traditions!

+ Les TRANSFERTS en autobus de Québec. 
https://traditours.com/nos-services#TransfertAutobus 

+ Une OFFRE spéciale hôtel aéroport de Montréal et stationnement. 
https://traditours.com/nos-services#HotelStationnement 

+ La possibilité de compenser les émissions de CO2 de nos voyages en 
plantant des arbres. https://traditours.com/compensation-carbone-
voyage 

+ Programme de reconnaissance Passeport Fidéli-T 
https://traditours.com/passeport-�deli-t 
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TRADITOURS.COM
info@traditours.com

BUREAU DE LAVAL

1575, boul. de l’Avenir
bureau 150
Laval, H7S 2N5

514 907-7712

BUREAU DE QUÉBEC

1305, boul. Lebourgneuf
bureau 120
Québec, G2K 2E4

418 907-9595

Votre itinéraire en image
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